
 
 
 

 

Wir suchen für den Standort Palmsdorf am Attersee ab Januar 2024 eine Hobby-Köchin & -
Bäckerin (m/w/d) zum Kochen, Backen und Zubereiten unserer biologisch-biodynamischen 
Erzeugnisse aus eigenem Anbau aus Italien.  
Die Fattoria La Vialla ist eine der ältesten familiengeführten landwirtschaftlichen Betriebe  
(= Bio-Bauernhof und -Weingut) Italiens - mit Sitz in der Toskana.  

 
Hobby-Köchin und -Bäckerin (m/w/d) im Bio-Lebensmittel-Einzelhandel 
 
Wir bieten:  
• angenehme, flexible und familienfreundliche Arbeitszeiten 
• Entlohnung EURO 2.300,-- brutto auf Basis Vollzeitbeschäftigung 
• Teilzeitbeschäftigung ab 30 Stunden / Woche auch möglich 
• eine Überzahlung ist je nach Qualifikation und Praxis möglich 
• sie sind Teil eines Teams aus 8 - 10 Kolleg:innen und  
• arbeiten in einer 5 Tage Woche in einem entspannten Arbeitsumfeld 
• Ihre Arbeitszeit verteilt sich nach Einsatzplan von Montag bis Samstag 
• kostenfreie Speisen und Getränke während der Arbeitszeit 
• Mitarbeiterrabatte für unsere Erzeugnisse 
• eine gute Verkehrsanbindung 
• flexible Urlaubsplanung 

 
Ihre Aufgaben:  
• Sie haben Spaß am Kochen und Backen und  
• als engagierte Hobby-Köchin und Bäckerin (m/w/d) Freude am Ausprobieren 
• Zubereitung (Teig bereiten und Backen) von Brot, Pizza und italienischen Süßspeisen (= Dolce) 

nach den Rezepten der Fattoria La Vialla 
• Zubereitung von Speisen aus unserem Sortiment von ital. Bio-Erzeugnissen 
• Vorbereitung der Speisen und Erzeugnisse für das Tagesgeschäft sowie für Veranstaltungen 
• begleitende tägliche Arbeiten im Küchenbereich 
• freundliche Begrüßung und Unterstützung bei der Betreuung unserer Kund:innen 

 
Ihr Profil:  
• Quereinsteiger:innen sind herzlich willkommen 
• engagierte Hobby-Köchin und Bäckerin (m/w/d) 
• Sie sind teamfähig und arbeiten kollegial 
• ein Interesse an ökologischer Anbau- und Produktionsweise ist wünschenswert 
• ein respektvoller Umgang mit Mensch und Natur ist Ihnen wichtig 
• Sie arbeiten zuverlässig und eigenständig 
• entsprechende Deutschkenntnisse zur Verständigung im Team und mit unseren Kund:innen 

sind erforderlich 
 

Wir freuen uns auf Ihr Bewerbungsschreiben und Ihren Lebenslauf (gerne mit Foto) unter Angabe 
des frühestmöglichen Starttermins. Auch falls Sie Fragen haben, freuen wir uns auf Ihre Zuschrift 
oder Ihren Anruf. 
 
Ausführliche Informationen über die Fattoria La Vialla finden Sie hier: 
www.lavialla.it 
 
Über die bestehenden Speisekammern in Deutschland hier: 
speisekammer.lavialla.it 
 
Tanja Stange 
tanja.stange@lavialla.it 
0049 157 58162498 = Telefon und WhatsApp/SMS 
(ACHTUNG - Dienstort in Österreich) 

 


